
Genuss.
Leidenschaft.
Tradition.

Zubehör
Zum perfekten Koch-und Backvergnügen gehört natürlich auch 
das richtige Zubehör.

Da gibt es viele kleine und große Helfer, wie z. B. 
Komplettbesteck, Aschenkasten, Brotkörbe in verschiedenen 
Größen, Holzschieber, Thermohandschuhe, Alubräter, Pizzarad, 
und, und, und.

Wir bieten Ihnen alles in hervorragender Qualität und zeigen 
Ihnen auch gerne, wie man was verwendet.
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Entdecken und erleben Sie eine jahrhundertealte Tradition ganz neu - Kochen 
und Backen im holzbefeuerten Steinbackofen. Schon unsere Vorfahren 
backten ihr Brot auf diese Weise.

Man kann aber noch viel mehr aus einem Steinbackofen zaubern:
Fleisch, Fisch, Gemüse, Kuchen und natürlich Pizza oder Flammenkuchen – 
auf Stein gegart, schmeckt es wunderbar.

Ein Steinbackofen ist für alle, die das Besondere lieben. Ihre Gäste werden 
staunen und Sie beneiden, denn so ein Ofen ist natürlich auch ein 
Schmuckstück in Ihrer Küche oder im Garten.

Modellvarianten

 700 light  700  800  950   Pro 1500  Pro 1350  Pro 1400
Einsatzbereich    
Innen-Durchmesser    
Backfläche   

Gewicht    
Vorheizzeit    
Vorheizholzmenge    
Kapazität 1-kg-Brote    

 95 cm

 150 cm

20 - 25 x

 80 cm

 128,7 cm

15 - 18 x

Ø 80 cm Ø 95 cm Ø 140 cm

25 - 30 x

Ø 70 cm Ø 70 cm

innen/außen
70 cm

0,38 m2

100 kg
ca. 60 Min.

ca. 5 kg
5 Stück

innen/außen
70 cm

0,38 m2

250 kg
ca. 60 Min.

ca. 7 kg
5 Stück

innen/außen
80 cm
0,5 m2

290 kg
ca. 60 - 90 Min.

ca. 9 kg
7 Stück

innen/außen
95 cm
0,7 m2

437 kg
ca. 60 - 90 Min.

ca.11 kg
9 Stück

innen/außen
150 x 95 cm

1,23 m2

704 kg
ca. 90 Min.

ca. 15 kg
20 - 25 Stück

innen/außen
128,7 x 80cm

0,93 m2

561 kg
ca. 90 Min.

ca. 13 kg
15 - 18 Stück

innen/außen
140 cm
1,53 m2

815 kg
ca. 90 Min.

ca. 17 kg
25 - 30 Stück

Den holzbefeuerten Steinbackofen gibt es als Montageset. Er ist leicht und 
sicher aufzustellen und das „Drumherum“ lässt sich individuell ganz nach 
Ihren Wünschen und Anforderungen gestalten. Es gibt ihn in unterschied- 
lichen Ausführungen und Größen – vom kleinen Familienofen bis hin zum 
Großofen für die gewerbliche Nutzung.

Haben wir Sie neugierig gemacht? Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne, 
welcher Steinbackofen der Richtige für Sie wäre. Wir zeigen Ihnen auch, was 
man so alles darin zubereiten kann.

Holzbefeuerte

Technik, die überzeugt:

• Geringer Holzverbrauch

• Kurze Aufheizdauer

• Lange Speicherfähigkeit

• Lange Lebensdauer

• Das Gewölbe besteht aus  
 Ton und Stein mit viel   
 Masse und Gewicht. Der   
 gewölbegeformte Feuer-  
 raum bietet eine optimale  
 Feuerraumgeometrie und  
 eine hohe Wärmespeicher-  
 kapazität.


